Saillort

Beste klant,

Wij danken u alvast voor uw interesse.

Samen met u zoeken we naar de juiste invulling van uw feest. Onze voorstell
bedoeld als leidraad en inspiratie, maar zijn niet beperkend.

= = = =4 = =4 = = = =

Zaalhuur De Lage Polder is 25@00

Culinair verrassend, showoking, de nieuwste technieken maar
respect voor de traditionele keuken.

De voorstellen zijn opgemaakt vanaf 50 gasten. Voor kleinere
maken wij u graag een voorstel op maat.

bN zijn

net

jroepen

Naargelang uw wensen en budget werken wij een voorstel uit ¢p maat.

Wij staan graag in voor de totale organisatie van uw feest.

In de voorstellen zijn zowel tafelmaterialen als porselein en gla
grepen.

Huurprijs linneni 2.85 pp. excl.

Indien u in de voorstellen uw gading niet vindt, zoeken wij san
met u naar de juiste formule

De prijzen & voorstellen zijn indicatief en kunnen worden aang
naargelang het marktaanbod, prijsevoluties, seizoen,...

Wij maken steeds een transparante offerte Firepejkzen en een
gedetailleerde kostenzetting

Recepties p. 24
Diners p. 56
Buffet p. 17
WalkingDinner p. 1718
BBQ p. 1920
Desserten p. 21
LateNightsnacks p. 22
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RECEPTIEVOORSTELLEN

DRANKENFORFAITS

le wvur aan 7. 004, vol gende wuren aan [0 3. 00
Drankenforfait Avondfeest (19.60 3. 00 wvwur ) aan 23. 004 /pp. excl .
Cavaen Kir (Champagne op aanvraag)
Witte en rode wijn Bier

Sherry en Porto
Fruitsap, waters en gebruikelijke frisdranken

Alle voorgestelde formules zijn met bediening, dranken en alle benodigde opdienmaterialen gedurende twee urep (tenzij anders
vermeld). Indien u een ander voorstel zoekt u dan zeker niet om ons offerte op maat te vragen.

STARTERSRECEPTI E 1 (1 UUR) AAN
Steeds in combinatie met buffetliner-bbg-é

Fingerfood:Ge mar i neerde Proven-aal se inootjes

Glaasje met grijze garnalen en een kruidenausje

Gerookt zalmrolletje met een brandade van gamba en oosteds€agiaecio van |
Belgisch Blauw met pesto en parmigiérBpiesjes pomodoro seco en mozzarglla |
Gegrilde courgette met mascarponevulling

STARTERSRECEPTIE 2 (1 UUR) AA
Steeds in combinatie met buffetliner-bbg-é

Verse oesters met citroen en peper van de-nolen
Huisgemaakte sushi met wasabi en genitegreltje met een fijne mousse van
rookte forel met mierikswortéVitello Tonato met appelkapperties
Lamsreepjes met een mostaardsa8tjatje met quiche lorraine

Supplementen:
Rauwkostmandjes met duo van dipsau

Mi x van gemarineerde olijven aan 0]
Cavadruiven aan 0.850/pp.
Mix van spiesjgsom-mozza/zilveruaugurk, olifchampignon,fetansjovisp a n 1 . ]

APERITIEFRECEPTIES -steeds in combinatie met buffet/diner/bbg/...

AMUSES STARTERS AAN 03.50| pp. excl
Drie fijne amuses bij het aperitief

AMUSES NI EUWE STIJL AAN
Drie hapjes nieuwe stijl (El BiMlDleculaire keuken)

o
(6]
(@]
o

pp. exc

AMUSES SAI LLART AAN Q07.40| pp. excl
Vijf luxueuse hapjes als bij het apéritief

((— N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.benww.lagepolder.be S .u L
K _/) Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com aiar




ZELFSTANDIGE RECEPTIES

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

BBQ FINGERFOOD i Steeds in combinatie met BBQ
Aan (0 1.45/ hapje

Champignon met pesto en spekjes
Mini- boudin met appelcompéte
Spiesje met scampiP eRer i 0
Pannenkoekjes met Pekingeend
Tongrolletje met basilicum en een ltaliaans slaatje
Kip Tandoori met chutney van ananas
Lamskoteletje in een krokant jasje van kruiden
Pittige kippendrumsticks h a p
Soepje van het moment
Vraag vrijblijvend onze ljjstofferte!

RECEPTIE « OOSTERSe DRI E UREN AAN @
Uitgebreide zelfstandige receptiehapjes gedurende drietal uren
Fingerfood : Kroepoekd Wasabinootjes

Sushi met gember
Sashimi van tonijn met gegrilde sesamzaadjes
Rollade van gerookte zalm met rivierkreeftenvlees
Pikante glasnoedelsalade met gelakte eend
Gemarineerde scampispiedlés/ ki ki O

Thais tomatensoepje met groentjes

Gestoomde dirsum met zijn sausjes
Loh Maj Kaj en Haa kaauw
Mini-l oempi a6 s-zauedausieen zoe
Mini- wokje met kip en rode curry

UITGEBREIDE ZELFSTANDIGE RECEPTI E: ANTWERPS/ VLAAMS THEMA (

Fingerfood
Gemarineerde Provencaalse olijven & Cavad(lingmen met Cava binnenin)
Spiesjes mabdijkaas (Westmalléntwerpse kop en salami met mosiéedenteyn
Koude hapjes (8pp)
Polderaardappeltje ni&tuidenkaasjnkruiden en krokantje v&neydelham
Mini-tomaatjesrijze garnaaltjedieslook & rollade vaR i | et -rdcOl# Belgischestrostomaatjes en ganzenle
Roggeverdommeke met brandnetelkaas

Soepje
Antwerps biersoepjaire roorpijpuidsnippers van boerenham

Warme hapjes
Flan van asperges met crunch BagydelharMiniatuurtje met Antwerpse varkenswangef)lesKoninck
Gehaktballetje met kriekéna mbMicrmi at uurtj e met Paling in 0t

Zoete gerechtfes(dessertjes)
Pana Cotta met Eli xir doAnvers & Ant
Lollies van Macarbns

WALKING -RECEPTIE«GASTROeé DRI E UREN AAN 0
Fingerfood : Mandjes met rauwkost en een duo van dipsausjes & Mix van gemarineer

Panna Cotta van bloemkool met sterér@egratineerde champigadbs/ x e / / e ¢
Rollade van gerookte zalm met rivierkreeftervlEBaitaar van tonijn & chutney van maég
Parfait van ganzenlever met in calvados geflambeerde appeltjes
Krokant gebakken scampi in een smeuig gaiajelappeltje met zure room, tuinkruiden
spekjes Krokantje van dadels met roomkaas in Breydelspek

Soepje van het moment

Assortiment minidessertjes met vruchtencoulis
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SPECIAL.EFFECT RECEPTIE ( Mol ecul ai r) 4

Uitgebreide zelfstandige receptie met hapjes gedurende maximaal 3,5 uren. Door het
de nieuwste technieken en presentatie wordt er eegffecvgecreéerd.

FINGERFOOD
Champagnedruiven (Druiven met binnenin champagne met koolzuurgas)
Stokjes met zachte geitenkaas in een jasje van rode biet

Mini- tomaatjes in een tempura van basilicum

KOUD
Lepeltje met tomaat & verse basilicum met een bolletje vioeibare mozzarella
Pastrami van tong en zalm met mierikswortelschuim
Miniatuurtje met wilde eend gegaard op lage temperatuur met een mousse van kn

SOEPJE
Consommé van wilde duif met mifiampignons en kaviaar van truffel
Gazpach® Al i craebdspuda van komkommer

WARM

Medaillon van gevuld varkenshaasje & pruimafje van pastinaakrunch van Breydelspe|
Frisse créme van courgette & munt
Tempura van oesters met espuma van wakamé
Chutney van vijgen, mango en noten met licht gerookte eend

DESSERT
Paardenoogje op cake (op basis vanquitaaen mangocouli&y Bulli
Mini-luxedessertglaasjes en patisserie
Lollies van macar6ns

AAN 0

pebruik van

Iselder

~

WALKING -DI NNER RECEPTIE (3 UREN) AAN (0 28.
Vullende receptie die het midden houdt tussen een receptie en een walkianner.
Fingerfood : Mandjes met rauwkost en een duo van dipsausjes & Mix van gemarineerde olijven

Borrelglaasjes met tomaat & mozzarella, verse basilicum en grijze garnalen.
Lepeltje met een fijne mousse van gerookte forel met mierikswortel

Miniatuurtie medb Car pacci o o p mdiparmezaarsekrullenj z e 6
Ro”ade van tong en zalm met een koriagdghurtsausje

Cappucino van rivierkreeftie&=i ne Cognacé
Glaasje met tempura van scampi met mango & chili
Champignons met pesto en pijnboompitten

Wokgerechtje met kip en rode curry

Fijne minid patisserie & glaasjes
Mini- fruitsaladed Cr ®ma n t ¢

50/ pp.
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MENUVOORSTELLEN

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

Aar zel niet om

ons onze andere menuds te vragen. W

e houden

MENUVOORSTEL AL AGE std? 22IEé@rEnfeou samen

PRIJS MET VG/HG/DESSERT

PRIJS MET KVG/WHG/HG/DESSERT

PRIJS SOEP

DRANKENFORFAIT 4 UREN

Koud voorgerecht
Sashimi van zwaardvihaidressingkoriander
Carpaccio van Belgisch Blauw met foie- gmaisiffo - rucola- krokantje foccaccia
Torentje van gerookte eenglerookte kwartelganzenlever vergezeld van een krd
slaatje
Vlaamse aspergeGandaham infusie van koningskruid
Caroussel van voorgerechti@gplement 43.00/pp.).
Tartaar van rode teSjalotje®osterse salsa
Pastrami van zakmulsie van rucola
Vitello Tonato met appelkappertjes
Bisque van rivierkreeffeé ne Cognac o
Carpaccio van Belgisch Btaovezaanse kaeskantje van foccacia

&

Warm voorgerecht

Huwelijk van zeeduivel & roodbaachutney van tomaat met salie
Brochette van scamysintjacobsvruchten citroentym

Gebakken foie graverse gekarameliseerde vijgen

Croustade van kalfszwezetijne groentjes

Risotto van boschampignons met truffel of Risotto met pompoen
&

Soep

Pompoensoep met curry en kokosaccent met koriander en gegrilde amandels
Erwtensoepje met dragon en zure room
Champignonsoepje met truffelaccent en pijpajuin
ConsomméViadriléne met brunoise van groentjes
Zachte gele paprikasoemascarponekoningskruid

Hoofdgerecht

Zeebaarsfiletsabayon van mosterd van Meaoonenkruid
Kabeljauwhaasjevok van courgette & trostomaatjesasilicum & truffelemulsie
brandade met scampi ds en | enteuit]j

Gevulde kwarteF o r e s-groentenboeketbordelaisesaugardappeltaartje
VarkensfileSavouretop lage temperatuur gegaaahrdappel Savoyardstroga-
noffsausje

Tournedo P r o v e +Rauavkost Aardappel in de schibeurre de Paris
Zacht gegaarde eendenbdRorto & Madeirasausjemediteraanse groentgoom-
mes gratirjasje van krokant spek

&

Dessert & Koffie
Tri o van desserten oBel gi +0
-Bittersweet chocoladegebak met oranjebloesem & earl grey thee, 3
met chocoladebolletjes die exploderen in de mond
-Mini-javanais met cocos en pistache
-Glaasje smet kirsch, kersen en Belgische chocomousse

G 35.00 pp. excl
0 3 pp. &€l

a ppt exd.0

G 16.00 pp. excl

kant

chilfers

fgewerkt

7a
7
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MENUVOORSTELLEN

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

SELECTI EMENU AAN a .
Stel zelf één menu samen Stel zelf één menu samen

Lasagne van tomaahozzarellaParmahamparmezaanse Zeevruchtenpalet met Oestel@ngoustinevulken-
C r e u gseigoersd)

krullen
Tataki van tonijapistou van koriander Consommeé wilde duitantharellen
Kort gemarineerde zahsjalotdressingscampi Tempura kervelpluksels
Witte aspergekingkrab- gerookte zalmpaprikacoulis Stoofpotje met kalfszwezerikesthampignonsporto
Pannetje van scamproene appelerichte kokoscurry Ganzenleverpastegebakken appeltje€alvados
rozijnentoast
Zwaardvis shiso- daikoncresskingkrab- wasabimayo

&
Gebakken kabeljaummediteraanse pestgroentenspagetti | Kalfsoester wilde paddestoelemode wijnsauspommes
- gratin- jasje van courgette

Verse zalm met courgettes, oesterzwammen en frambd
zenazijn Fazant gecarameliseerd witlafrunch van Pancetta
Eendenborst met Acacia epepers gratin van bloemkoel Tabouleh met vijgen en dadels
Aardappelpuree Be / /| e de F o nt|en &Hestoomde tongetjehollandaisesaugruidenpuree
Saltimboccazongedroogde toma@iozzarellaverse salie Zeeduivelmedaillonwaterkerssaugzeekraatisotto
0 R o y-anarkigroenten
&

&
Bavarois van anandsekosmelk bretoense zandkoekjes Paletje met Franse en Belgische kazen
Verse bosvruchten met een fruitige sabayon

Créme van mascarporioffiebiscuit Amaretto

Duo van Chocoladekoffiemousse meringue met nootjeg chocoladesaus

MENU PRESTI GE AAN G 40.00/ p.p. ex

Stel zelf één menu samen

Carpaccio van staartvigilde zalm limoen & gembermarinade
Tartaar van rode tonijrsjalotjes mangocoulis
Reepjes gerookte eendenbofste gras raketsla balsamicocaramel
Carpaccio van sHacobsvruchtenmarinade van koriander & paprika
Zeebaars met bladerde¢gpenade met auberginekaviaar
&
Kort gegrilde tonijnkoriander morieljes provencgaalse salsa
Doraded R o y a priméurgroentenzalfie van wortel & appelsiekruidenpastinaak
Lamsnootjesverse Vijgendadels krokantje van raviolizoete aardappel
Zacht gegaarde eendenb®drto & Madeirasausjeourgette gevuld met Provencgaalse groenten
pommes gratin in een spekjasje
Getrancheerde A g n v s mBteoeemarijn fleur de selle de Camargparmesaanvariatie van rucola en zongedroo
tomaten pommes pont neufchoronsaus
&
Bavarois van peren en karamel op notenbiscuit
Fantasie van pure chocolademousse, creme brilée en krokante biscuit
Méringuefantasie vanille & framboos met perencoulis
Duo van pralinémet citroenmousse en notenbiscuit
Carpaccio van ananas met frisse meloen
Caroussel van desserten

0 37/.|50G0pRMANDIXSEMENU Apmexd. 40 .

00

Framboisier met abrikozencoulis
Duo van witte en bruine chocolademousse met ijsrogm en

gde
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BUFFETVOORSTELLEN

Opgemaakt vanaf 30 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

BUFFETFORMULE « KLASSI| EKe (aan 0 24.50

** Seizoen

Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.bevww.lagepolder.be
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*** kan vervangen worden door Breugeliaans kaasbuffetje

pp. [excl
Zalm Bellevue & Gerookte forelfilet
Tomaat met tonijn en grijze garnalen
Perzik met krab
Ardeense ham
Varkensgebraad met graanmost&igpenboutjes Breughelhesp
Eitjes
Aardappelsla van de chd@@abouleh Royal
Grote zomersla met worteleMomaatjes met mozzarella en verse basiikomkommersla met dilleaccent
Mayonaise, verse tartafarcocktailsaus
Waaier van ovenverse broodjes
Botertjes
BUFFETFORMULE « DELI» BUFFETFORMULE « BREUGEL »
(aan 0 31.00 pp. |lelxcl .) (aan 0 31.00 pp. e x cl
Koud : Vigrr
Mozaiek van gerookte zalm en gerookte heilbot Pastrami van zalmfilet met dille
Gerookte forel met limoen Gerookte makreelfilets met mierikswortelsaus
Maatjes op onze wijze Tomaat gevuld met grijze garnalen
Verse Noorse zalm Bellele Viees:
Tomaatjes gevuld met tonijn en Zeebrugse grijze garpglen Duo van wildpasteien** met uiencompote
Varkensgebraad met graanmosterd Presl;og met mﬁsterd, ztllverwtt_Jes enlaugurken
Carpaccio van rundvlees en basilicum r eerllase n%mmmﬁ (;snek:e J;S meloen
Salade van gerookte eendenborst met een mousse van{ham Huisaebakk ee | a bl 3 et Noordkriek
Rolletjes van Breugelham uisgebakken vieesbrood met Noordkrieken
. Soep :
Saladebar , pasta , koude aardappeltjes
Gevulde eities Er wtensoep met spek, rooKwor st
Sausen en hotelbroodjes .
Warm:
- Artisanaal gemaakte beuling met appelmoes
WaKr m 3( sr' uh? rF1) l't(cei mel n rt1d # ¢ s Q/Iaa%ée?%&s‘e;?ot‘op grootmoeders wijze
euze s gerechten uit de voigende fijst . Konijn met trappist en pruimen
Bij de warme gerechten is een waaier van seizoensgroanten _
en gratinaardappelen inbegrepen. Saladebar, sausjes en brood
Mozaiek van gevulde eitjes
Kabeljauwhaasje met garnaaltjes Dessert Breugel aanl 064.50
Waterzooi van vis in een kreeftensausje Rijstpap met bruine suiker
. Chocolademousse
Zacht gegaarde eendenbout met/mro & Madeirasaus Assortiment vers fruit
Filet van speenvarken met oesterzwammen

)

er



BUFFETVOORSTELLEN

Opgemaakt vanaf 30 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ANKER (aan G 35.50 pp|.| exclNEPPUNUS (aanli 37.00pp. excl.)

Pastrami van tong & zakMloilly-Pratsausje en gerook{e Patrami van tong & zalm met een Néigtsausje
zalm . Palet van gerookte Schotse zalm, zeepaling en gerookfe ma-
Dubarry bloemkool geserveerd met Oostendse grijze gar- kreel
nalen Picatta van tonijn met Oostendse grijze garnalen en een dille
Ananasbootje met krab korianderdressing
Perzikjes met ltaliaanse tonijnsla Oesters met peper van de molen en citroen

Thapuse noedel sl a mgt scampi
Gandaham met meloenparels

Carpaccio met Parmesaanse schilfers en appelkappeities ~ Gebakken beenham met tym en honingdresssing|
Zacht gegaard gebraad met fruit Gerookte Italiaanse ham met meloenbolletjes en grisgini
Gerookte eendenborst met appelconfit Kalkoenrollade met een Provengaalse vulling

Kipmedaillon tandoori met een chuntney van mango|  Gerookte eend & mousse de foie gras met appelcorif
Carpaccio moet parmezaanse schilfers

it

Caraibischeaardappelsalade Mediteraanse salade met kip, pomodoro en pijnboompjtten
Pastasaladelienne B Caraibischeaardappelsalade
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum Pastasalad&lienne
RijstsaladRas EIl Hanout Tomaat & mozzarellasalade met basilicum
Zomerse koolsalade RijstsaladRas El Hanout

Assortiment sausen, broodjesvariatie en boter inbegrepen Oosterse mihoensalddepérial

Assortiment sausen, broodjesvariatie en boter inbegrgpen

OFFI Cl ERSBUFFET (aan G 37.50 pp.

Mozaiek van gerookte zalm en gerookte makreel
Gerookte forel met limoen

Assortiment Zweedse haringstukjes in diverse marinades

Verse gestoomde Noorse zalm Bélie

Tomaatjes gevuld met tonijn en Zeebrugse grijze garnalen

Gebraad van everzwifseizoen)& peertjes gegaard in rode

wijn

Carpaccio van rundvlees en basilicum met parmezaanse krullen

Terrine van ganzenlever met een confit van appeltjes met vanil-
leaccent

Breugelham met asperges

ZOMERBUFFET (aan G0 27.50 |pp. e xc lCanibischeaardappelsalade
Pastasaladalienne

Verse gestoomde zalm met ditteent Tomaat & mozzarellasalade met basilicum
Gerookte forelfilet met mierikswortel

Gerookte Schotse zalm met citroen en peterselig lestsalaqaas El Hano‘,ﬂ_
Tomaat met grijze garnalen Oosterse mihoensalddepérial

Perzik gevuld met tonijnsla Sausen en hotelbroodjes
= Gevulde eitjes
Ardeense ham met meloenbollefassienne

Zacht gegaard varkensgebraad met graanmostetd warm _ .
Gegarnierde kippenboutjes met fruit ) Keuze van 3 gerechten uit de volgende lijst.
Rollade van Breugelham met asperges Bij deze gerechten is een waaier van seizoensgroenten
Gevulde hoeveitjes en gratinaardappelen inbegrepen.
Caraibischeaardappelsalade Kabeljauwhaasje met grijze garnaaltjes en een Chabligsausje
Pastasalad&lienne Waterzooi van vis met een kreeftensausje
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum Wok met scampids en groenten o]

RijstsaladRas El Hanout

Oosterse mihoensaladepérial Zacht gebraden varkenshaasje in champignonsaus

Eendenborstfilet gegaard op lage temperatuur met een
Assortiment sausen, broodjesvariatie en boter inbegrepen honing & rozemarijnsausje
Kalfsoester geparfumeerd met een bordelaisesausje

(‘_ N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.benww.lagepolder.be
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ALL-IN BUFFETVOORSTELLEN

Opgemaakt vanaf 60 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN BUFFETFORMULE « DE LAGE POLDER»
Voor kleinere groepen maken wij graag een voorstel op maat.

RECEPTIE (een vijftal hapjes pp. variatie ngl. seizoen en in overleg)

Verse oesters met citroen en peper van de molen
Vitello Tonato met appelkappertjes
Rillete van rivierkreeftjes
Ceviche van coquille en harissa

Erwtensoepje met dragon en zure room

BUFFET

Pastrami van zalm met groene kruiden
Fijne gerookte zalm en forel (met mierikswortel) met hun garnituren
Tomaatje gevuld met grijze garnalen
ScampAlGiscant ed (EUpgElembndds mi t s

Krokante kTppeoboiudj es 6
Italiaans® P r o s meét meloero 6
Genova (ltaliaanse salami)
Carpaccio a la Milanese met Parmezaanse krullen
Wildpaté (seizoen!!!) met uiencompdte

Caraibischeaardappelsalade
Pastasaladt&alienne
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum
RijstsaladRas EI Hanout

Oosterse mihoensalatlemp ®r i a |

Assortiment sausen, broodjes en boter inbegrepen

WARM BUFFET (per 25 pax een warm gerecht te kiezen)

Tongrolletjes met Nantuasaus en duchesseaardappels
Bouilabaissklarseillaisemet rouille en croltons
Lasagna met vis en zeevruchten

Parelhoenfilet met oesterzwammen en aardappelwedges
Gebraiseerd jong konijn met een cocotte van groentjes en fondant (aardappels)

DESSERTENBUFFET

Chocoladefontein met zijn garnituren

Verse fruitsalade met ijsroom
Tiramisu- Rijstpap met bruine suiker
Chocolademousse
Toren van profiteroles

Verse fruitsla
Mini-glaasjes en patisserie

PRIJS RECEPTIE a 6.50 pp. excl
PRIJS BUFFET G 36.00 pp. excl
PRIJS DESSERTENBUFFET a 8. 25 pp. ex{(
PRIJS ALL-IN G 47.00 pp excl
DRANKENFORFAIT 5 UREN (voorbeeld) G 19.00 pp excl

{ _\\ Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.bevww.lagepolder.be
k _/) Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com
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OOSTERS BUFFET

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN FORMULE OOSTERS BUFFET
HAPJES

Kroepoek (fingerfood)
Oosterse rauwkost met dipsausjes

Carpaccio van zwaardvis met thaidressing
Variatie van gestoomde démm met wasabi en verse gember
Sashimi met sesamzaad en oosterse salsa

Mini-l oempi ad s -zeembsauseen zuur

AZIATISCH BUFFET

Gambaspiesjes (gemarineerd op Oosterse wijze)
Variatie van sushi (Maki, nigiri,...)
Salade me /a minutegegrilde tonijn, paprika en saus van gember met knoflook en sesamzaad

Pittige Thaise salafiepérial met gl asnoedel s en scampi|lfs
Oosterse rijstsalade
Zoetzure groentesalade
Salade van tomaten en komkommer met yoghurt en koriander

SOEP
Tomatengroentesoepje met citroengras

WARM BUFFET
Rode curry met kip en eiermie
Gelakte eend met gebakken rijst
Zacht gesmoord lamsvlees met een kolwgsaus

OF
LIFE WOK -BUFFET

Wok Pad Sai Kun
6 groenten, tijgergarnalen,...

Wok Pad Sai Kai
6 groenten,fijne kipfilet, oestersaus

PRIJS RECEPTIE
PRIJS BUFFET
PRIJS DESSERTENBUFFET

PRIJS ALL-IN

O oo
w
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DRANKENFORFAIT 6 UREN (voorbeeld) G 22.00 pp. e x C |

‘ N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.bevww.lagepolder.be
x _/) Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com
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APRESSKI & VLAAMS WINTERBUFFET

Opgemaakt vanaf 60 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

VLAAMS WINTERBUFFET

Koude & Warme gerechtjes
Zacht gerookte zalm met zijn garnituren & Gerookte forel met mierikswortelschuim
Mini-tomaatjes met grijze Noordzeegarnalen
Winters slaatj@et a la minute gebakkersintjacobsvruchten in een spekjasje
Carpaccio van Everzwiffor est i ~r e

Soep
Snert (de autenthieke erwtensoep met rookworst, spekjes en crodtons)

Warme gerechtjes
Vleesbrood met krieken
Beuling met huisgemaakte appelmoes
Chipolattaworst met savooikoolstoemp
Witloof met kaas & ham
Gentse waterzooi met vis

APRESSKIBUFFET

Koude & Warme gerechtjes
Haringsla met rode bieten
Tiroler Knddel (warm)
Salade met raclette en zijn garnitgrén | a mi nut e op het buffet|] gesmolt
Artisanale pat®ds met hun confit]s

Soep
Linzenzoep met knoflookschilfers en bladerdeegkrokantjes

Warme gerechtjes
Tartiflette met spekjes, kaas en champignons
Gegrilde Tirolerham (warm) in de klem met jus en gebakken rozemarijnaardappels
Rundergoulash uit Oostenrijk
Sauerkrauwt K | a s tidesBtzés

GLUHWEIN -STAND* ** (mits suppl-ement G 2.10| pp. exc

Glihwein met de nodige materialen

DESSERTENBUFFET
Chocoladefontein met zijn garnituren

Pannekoeked Suzett ed

Chocolademousse
Rijstpap met bruine suiker
ljs met warme krieken

Profiteroles

Schwartswaldertarte
Appelstridel met ijs
Sachertorte
PRIJS RECEPTIE 1} 6.50 pp. ex ¢l
PRIJS BUFFET G 35.00 pp. excl .
PRIJS DESSERTENBUFFET 1} 8.50 pp. ex ¢l
PRIJS ALL-IN 0 47.00 pp excl
DRANKENFORFAIT 7 UREN (voorbeeld) G 23.00 pp. excl
‘ _)\\ Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.bevww.lagepolder.be
k _/) Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com
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http://www.google.be/imgres?imgurl=http://www.pourlacuisine.com/im/articles/raclette%252068.jpg&imgrefurl=http://www.femistyle.be/ubbthreads/ubbthreads.php%3Fubb%3Dshowflat%26Number%3D807467&usg=__7l4YiYkVV8hNgs_jaFWTg6IV5Ew=&h=413&w=385&sz=25&hl=nl&start=0&s
http://www.google.be/imgres?imgurl=http://koken.breydel.be/images/uploads/algemeen/Breydelham-met-klem.jpg&imgrefurl=http://koken.breydel.be/nl/culinaire-tip/breydelham_gebruiken_als_warme_beenham/&usg=___3pzt0iUTH4kLVTcYgiznYnHzio=&h=368&w=500&sz=35&hl=nl&st

AMERIKAANS BUFFET

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN AMERIKAANS BUFFET
RECEPTIE

Fingerfood
Popcorn
Nachods met dipsaus

AMERIKAANS BUFFET
California Burger
BarB-Que Ribs American Style
BarB-Que Chicken
Grilled Creolian Shrimps

Caesar Salade naeta minuteo p het buffet gegril de

Aardappelsaladéa r au b/ ano
Pastasaladealienne
Superlekkerdmerican Coleslaw
Oosterse mihoensalatienp ®r / al ©

Gegrilde maiskolven
Cajun Patatoes
ZUID -AMERIKAANS BUFFET
Onze waanzinnige guacamol e met

Kip met chocoladesaus
Mexicaanse chili con carne met maisbrood

Stel zelf uw fajita (taco) samen:
2 basisbereidingen (kipenrundsitexx ) di e je zelf verder aanvult
guacamole, pittige sla, zure room, chutney van mango,....

DESSERTENBUFFET

A la minute bereide shalissnaak in overleg

American Pancakes met maple syrup
Brownies met chocoladesaus
Appelcobbler met strawbexgulis

PRIJS FINGERFOOD a 2.10 pp.
PRIJS BUFFET 0O 35.50 pp.
PRIJS DESSERTENBUFFET a 7.75 pp
PRIJS ALL-IN 6 41.00 pp.
DRANKENFORFAIT 8 UREN (voorbeeld) G 23.00 pp.

kiplen/of

nagho

najar
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(‘— \ Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.bevww.lagepolder.be
k _//I Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com
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TOSCAANS BUFFET

ALL-IN TOSCAANS BUFFET

Receptie:
Crostini met tapenade van tomaatjes en courgette
Italiaans gemarineerde olijven
Proseccodruiven (met koolzuur binnenin!)

Hapjes (receptiegedeelte)
Roulade van courgette met pomodoro en mascarpone
Glaasje met zuiderse Salsa en kingkrab
Frisse créme van courgette en munt

Koud :
Carpaccio op Milanese wijze met appelkappertjes
Diverse antipasti en tapenades met crostini
Salade me /a minutegebakken coquilles
Vitello TonatdOriginale
Salade van Parmaham met appelsien en parmezaanse kaas

Creuseoesters met citroen en peper van de molen
Salade met calamares en pomodoro seco
Creatieve glaasjes met scampi
Tortelinni alla crema di pepperoni

Salades:
Tomatensla met mozzarella en verse basilicum
Penne met kip & pomodoro seco en parmigiano
Courgettesalade met look
Saladgrampénemet t oni jn, peer, é

Sausen en brood:
Varia aan sausen
Foccacci a, Ciabatt a, ol ijflolie,

(0N

Warm (kies 1 gerecht per 25 pax).
Saltimbocca alla Romana met pasta
Melanzane alla Parmiggiano (superlekkere vegie met mozzarella, aubergine en tomaat)
Toscaanse zeewolf wuit de oven met tlomaat en
Stoofpotje op Italiaanse wijze met Kruidenpolenta
Ossobucco van kalkoen op Toscaanse wijze

DESSERTENBUFFET
Crema ltaliana
Panna Cotta met Amaretto en fruit
Pastel del Nata
Tiramisu op autenthieke wijze
Aardbeien met Mascarpone, munt en aceto balsamico

PRIJS RECEPTIE ol 6.50 pp. excl
PRIJS BUFFET G 34.00 pp excl

PRIJS DESSERTENBUFFET a 6.50 pp. excl
PRIJS ALL-IN 0 44.50 pp. excl

DRANKENFORFAIT 6 UREN excl

o
N
N
o
o
©
©

‘ N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.bevww.lagepolder.be S u l;
x _/) Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com O' Or
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NOORDZEEBUFFET

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-I N BUFFETFORMULE 6 NOORDZEED

Receptie:
(een vijftal hapjes pp. variatie ngl. seizoen)

Verse oesters met citroen en peper van de molen
Borrelglaasjes met avocado met grijze garnalen en limoendressing
Lepeltje met een fijne mousse van gerookte forel met mierikswortel
Carpaccio op Milanese wijze met parmezaanse krullen
Pastrami van zalm met tuinkruiden

Lamsreepjes met een mostaardsausje
Slaatje met quiche lorraine
Lepeltje met hertekalffilet in een wildsausje
Cappucino van scampi 0s

Koud:
Halve babykreeft BeNeue met zijn garnitutir
Palet van gerookte makreel & forel
Exotische vissalade
Creusepesters op een bedje van zeewier
Tartaar van zalm met dille in een jasje van gerookte zalm
Salade van rivierkreeftjes met gemberdressing

Salades:
Aardappelsla van de chef
Tomatermozarellasalade met basilicum
Pennesalade met pomodoro seco en parmigiano
Salade Impériatet mihoen

Assortiment sausen, broodjes en boter inbegrepen

Warm (kies 1 gerecht per 25 pax):
Gebakken Victoriabaars met venkel en zuiderse groenten
Tongrolletjes a la nage met groentjes en citroenmelisse, gepersilleerde aardappels
Lasagna met zeevrucht¥arselllaise
Gentse waterzooi met vis
Vispannetje van de chef

DESSERTENBUFFET
Chocoladefontein met zijn garnituren

Verse fruitsalade met ijsroom
Tiramisu, rijstpap met bruine suiker
Chocolade mousse
Toren van profiteroles
Assortiment van fijne taarten
Mini-glaasjes en patisserie
Lollies van macardns

Suppl/ ement Cr pe Suzette aan 41.

PRIJS RECEPTIE a 5.00 pp.
PRIJS BUFFET G 41.00 pp.
PRIJS DESSERTENBUFFET a 9 0 pp

>
ol
w
o
o
=]
=]

PRIJS ALL-IN

*Buiten seizoen vervangen we deze door gambads
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WILDBUFFET DE LAGE POLDER

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN BUFFETFORMULE « WILD» -SEIZOEN
RECEPTIE

Wilde oesters met citroen en peper van de molen
Spiesje van gerookte eend met peertjes in rode wijn

Consommeé van vederwild met truffelaccent eramampignons

Champignons met een duxellevulling
Tempura van scampi met mangocoulis

BUFFET

Krokante kippenboutjeBandoori
ItaliaanseProsciuttomet meloen
Gerookte eendenborst met in Calvados gemarineerde appeltjes
Carpaccio van hertekalf met zijn garnituren
Everzwijngebraad met peertjes in rode wijn
Wildpaté met uienconfit

Rolade van zalm en tong met een kruidige dressing
Fijne gerookte zalm en forel met mierikswortel
Zweedse haringstukjes met diverse marinades

Tomaatje gevuld met grijze garnalen
Perzikjes met tonijn

Courgettesalade met look en champignons
Waldorfsalade met knolselder
Tomaat & mozzarellasalade met koningskruid
Rijstsaladenet ananas, noten en rozijnen

Assortiment sausen, broodjes en boter inbegrepen

WARM BUFFET (één warm gerecht per max. 20 pax)

Met gratinaardappels of gebakken aardappels en groentjes van het moment

Ragodt van hert met boschampignons
Hazerugfilet met een poivradesaus met appeltjes en veenbessen
Gebraiseerd konijn met rozijnen, peperkoek en pijnboompitten

DESSERTENBUFFET

Chocoladefontein
&

Artisanale taarten
Tiramisu op Italiaanse wijze

Chocolademousse

Verse fruitsla
Assortiment van fijne patisserie
Rijstpap met bruine suiker
Mini-glaasjes, macar6ns en patisserie

PRIJS RECEPTIE a 8.00 pp pExcl
PRIJS BUFFET G 37.50 pp ekcl
PRIJS DESSERTENBUFFET a 9.50 pp pxcl
PRIJS ALL-IN G 52.00 pp ekcl
(‘_ N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.benww.lagepolder.be
K _/) Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com
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CULINAIRE REIS

Opgemaakt vanaf 80 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

CULINAIRE REIS -

Belgisch buffet Spaans buffet & Tapads
Beenham in de klem met vleessaus en gebakken aardappels Gehaktballetjes in tomatensaus (Albondigas)
Tomaatjes met grijze Noordzeegarnalen Pittige calamares met tomaten, olijven en ui
Ardeense ham Chorizzo
Verse courgettetapenade
Gentse waterzooi met kip en aardappels Tomatensalsa
Paling in het groen of Mosselen Natsevzoen) Bocquerones met remouladesaus
Stoofvlees uit het land van Saeftinghe met gratinaardappels Kleine gemarineerde en gebakken inktvis
Spaanse kaas (Manchego)
Aziatisch buffet Gevul de peperoni 6s met zachte¢g kaa
Verse sushi met gember en wasabi Gemarineerde ansjovis
Sashimi van tonijn met gegrilde sesamzaadjes Tortilla met aardappels, courgette, ui en look
Gestoomde dirsum
Oosterse salade met pepamydressing Pechuga de pollo en Jetéazaalousisch kipgerecht met Sherrysaus)

PaéllaEspagnolzoals het hoorflife gemaakt)
Thaise gevogeltesoep

Warm Marokaans buffet

Voorstel 1 Gevulde tomaatjes met olijven en basilitahmisa Dial Hoot
Bamboospies van geglaceerde eend met citroengras en gembersadarokaanse paprikasalade

Bami Goring Couscous Royal

Rode curry met vis en bambooscheuten

OF Marokaans gerecht met dorade, paprika, ui en koriander
Voorstel 2 Tajine van lamsvlees met kweepgeixoen anders andere Tajine)
Ribbetjes in GadGadosaus Gestoofde kippenbouten met ui, citroen en olijven

Wokgerecht met scampi §/e;wokg r ole nBasila BieHoor (filodeey emhbehn, ais eh zegwsuchten

Provencaals buffet
Escargots met Pastis Nor mandi sch buffet (mits fruippl eme

Varia aan pat @@.sezoemet zi j n clondeMers
Assortiment Franse sal amids Palet van gerookte zalm, rivierpaling, heilbot en forel
Varia aan schelpdieren
Bouillabaisse (als hoofdgerecht) met rouille Verse oesterbar
Cogauvin op klassieke wijze Glaasjes met Kingkrab
Var kenshaasje met papri kads |opHalPKreefljeeBellWaecad uspep/ @wmerzte 6 8. 75 pp.lexc/ .
Gegrilde mediteraanse groenten
Gebakken champignons & pleurotten met kastdnjéehe Vegetarisch Buffet
Risotto met wilde champignons en truffelaccent
In ganzenvet gebakken aardappels met sluimerwten Spiesjes van gegrilde aubergine met mascarponekaas
Klassiek slaatje van fijne boontjes en rode ui
Italiaans buffetje
Salade&ramponemet tonijn en peer Melanzane alla Parmigiano (superlekkere vegie met aubergine, mozzarel-
Tomaat & mozzarella met verse basilicum la en tomaat)
Meloen met Parmaham Champignon & groentecurry met tzay-(ie@svervanger op basis van
Antipasti soja) geserveerd met mie
Polenta met groene kruiden en parmigiano
Gele paprikasoep met Mascarpone en koningskruid
Aubergines gevuld met lamsgehakt
Osso Buco (zonder been) met pasta Prijs 3 Culinaire haltes 0 33.00 pp. e|xcl
Ri ssoto met pompoen en s camlpiFRijs 4 Cydinaitethaltes en | dk Bebr.)00 pp. e|xcl
Prijs 5 Culinaire haltes 0 39.00 pp. e|xcl

Gekonfijte groenten, tofu met oregano en coulis van verse tomatei

Foccacciabrood & Italiaanse boter

(‘_ N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.benww.lagepolder.be
x j Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com




WALKING -DINNERS

DRANKENFORFAITS WALKING -DINNERS
le wvur aan a 7. 00, vol gende uren a:

Cava« Arnan Deloi» en Kirr (Champagne op aanvraag)
Witte en rode wijd «Terre des Anges»8Pay s dé Oc

Sherry en Porto
Fruitsap, waters en gebruikelijke frisdranken

KOFFIE & THEECORNER « ILLY € AAN G 2.50 pp. excl
Met koffiemachine #y » & uitgebreid theeassortiment,...

bn 03. 00,

WALKI NG DI NNER OLAGE POLDERG6 AAN a 43.

RECEPTIE
Verse oesters met citroen en peper van de molen
Borrelglaasjes met avocado, grijze garnalen en limoendressing
Lepeltje met een fijne mousse van gerookte forel met frisse tuinkruiden
Carpaccio op Milanese wijze met parmezaanse krullen

Lepelhapje met gebakken eend, aloaniag en roze peper
Slaatje met quiche lorraine

WALKING DINNER
De gerechten worden in individuele porties gepresenteerd op het buffet en/of rondgedragen door de bediening

Fantasieglaasjes met tomaat, mozzarell
Tartaar van zalm met komkommer en limoen
Torentje van gerookte kwartel, ganzenlever en een krokant slaatje met appeltjes en aceto balsamica

Geel paprikasoepje met mascarpone en koningskruid

Gegrilde brochetjes van simtobsvruchten in een spekjasje op een frivool glaatie/ a m/i nut e
Zeebaarsfilet met oesterzwammen & wokgroeiftjaadade met scampi & lenteuitjeachte curry

Lamsnootjes, aardappelgratin en een portosausje
Kalfszwezerikken met een fijn groentensausje en pasta

DESSERTEN
Glaasjes met witte en bruine chocomousse
Bordjes met confit van appeltjes en kaneelijs
Glaasjes met verse fruitslr ® ma n t
GebakjeSaintA n d (Cl®coladespiegel met een koffiascarponevulling)
GlaasjeFramboisier (frambozenp as si ecr me é . )

5 0 pp.

y

a, basi |

berei d)

((— N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.benww.lagepolder.be
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WALKING -DINNERS

Opgemaakt vanaf 60 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

WALKI NG DI NNER o0 CUL0 N3A3 .R060 ApfMA L Kk NG. DI NNER OVLAAMS6 AAN a

Fingerfood Fingerfood
Mix van gemarineerde Provencaalse olijven Rauwkost met een duo van dipsausjes
Cavadruiven Gemarineerde Provencaalse olijven
Champagnedruiven
Hapjes
Glaasje met tomaat & verse basilicum met mozzarella en grijze|gaapges (receptiegedeelte)
len Groene flan van erwten met boerenham
Sushi met verse gember en zijn sausjes Polderaardappeltje met zure room, tuinkruiden en Oostendse|garna-
Tartaar van tonijn met chutney van mango len
Gestoomde dirsum met layos Rillette van Vlaams konijn met trappistenemulsie

Tartaar van zeebaars met citroenmelisse
WALKING BUFFET
Koude voorgerechtjes Koude voorgerechtjes

Vitello Tonato met appelkappertjes en foccacia met Rozemarijn| Asperges op Vlaamse wijzredrooge snippers van Gandaham
Gebakken ganzenlever met in Calvados gecarameliseerde appg@iaspaccio van Belgisch Blaupesto- parmezaanschilfers
Carpacciovad Be / g i s c-/parBezaansensullen Fantasietje vaRassendaelenet pompernikkel

Pastrami van zalm met groene kruiden en Nori
Soepje

Warme hoofdgerechjes SoepjeParmentier(polderaardappeltje & Belgische bioprei)
Gebakken kabeljauwhaagjeree- appelsien & wortelzalfi@istou
Lamsfilet honing & thymsausjgrovencaalse ratatouil@ardap- | | Warme hoofdgerechtjes

pelsSavoyarde Varkenswangetjesloegaardensausjymaardappeltjes
Wokgerechtje met kiegrilde sesamzaadjegoentjes Kabeljauwhaasjegisotto met champignons emulsie van cresson
Zoete gerechijes Zoete gerechijes

Mini-glaasjes en patisserie Assortiment van fijne patisserie en-gliaasjes

Lollies van macar6ns Lollies van macar6ns

WALKI NG DI NNER OANTWERPE&EOG/ AAN excl

Fingerfood
Spiesjes metbdjjkaas (WestMalle)
Antwerpse kop en salami meatosterd7/erenteyn
Mix van nootjes

Hapjes
Polderaardappeltje métuidenkaas,tuinkruiden en krokantje va&treydelham
Mini-tomaatjesSrijze garnaaltjiedieslook
Rouladevao F/ / et dracda Belgischedrostomaatjes en ganzenlever

Koude voorgerechtjes
Carpaccio vaBelgisch Blauw- parmezaanse krulleappelkappertjes
Fil et dodAnv e rNotensle Truffglanulgie nl ev er
Pastrami van zalm en tong met een Neikysausje

Soepje
Antwerps biersoepjire roorijpuidsnippers van boerenham

Warme gerechtjes(hoofdgerechtgedeelte)
Gebakken kabeljauwhaasje op een bolletje puree met courgettecreme en pistou
Mosseltjes met een de Konisausje ofAntwerpse carbonadeDe Koninck
Gevuld varkenshaasje met witloof & spek met aardappelfo/der

Dessert
Panna Cotta met El i xir d&éAnvers
Belgisch chocoladefontein
Antwerpse handjes & pralines

Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.benww.lagepolder.be
Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com
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BBQVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

BBQ-formule «<CL ASSI Cé aan 0 20.0

Aardappelsla van de ch€rote wortelsalade met sjalotdressing, sherrytg
jes en verse kervelomaten & mozarellasalade met basili®ennesalade)
met Pomodoro Seco en Parmigiano

Tabouleh Royal

Aardappel inde scldilBe u r r e ,lfoed, Boger / s 6
Zalm en scampi 06s in papil |l g
BBQ-worst- Gemarineerde Kalkoensafgéteak Hamburger

Mayonaise, bbceocktail en tartaarsaus,
DressingAceto Balsamico MOGELIJKE BBAQ -DESSERTEN
AAN 5.50 pp

Provencaalse saus u

Péche Melba met ijs & slagroom

BBQ formule € TRADI Tl OdE&&AD O 21. 00

Caraibischeaardappelsalade, Pastasé#ialitnne,
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum, RijsiRak&éHanout,
Zomerse koolsalade met appeltjes en rozifaeste groene sla

AardappelindescldlBe ur r e ,ltoed, Boter / s &
Spies met scampi 8s en

Varkensmignonette met twee pepers, Gemarineerde kalkoensaté, Pitt
guez en steak

Mayonaise, bbgocktai en tartaarsaus,
Dressinp Acet o Bal sami cood
Provencaalse saus

Geflambeerde banaan

Nougastix

VOORBEELD: THEMA -BBQ «AFRI KAANSE BRAAl &€ aan 0 29.00
We werken graag elk thema voor u op maat uit.
Charkalala.Zuid-Afrikaanse koolsalade met ui, knoflook, paprika, wortels en kiddeayiaanse ananassaladitet
cashewnoten, kokos, honing en roBraaisalaad OrdinairSalade van zoete aardappelen, gegrilde venkel en wort

dressing7abouleh Royal
Gevuldesardienties metpreibJad Bamboospi esjes met scamp
Berix (Afrikaanse Zeebaarspepapi | | ot t e d

Sosaties met rundsvlees en lamsvlees (spiezen), Boerewors, Kaapse bobotiespieizetii metdtuttiney
Kokoslimoensaus

Brood (Stokkie Knoffelboter, Naan en Pidg) Gepofte aardappels met curryboter
Sausjes, chutney en kruidenboter

BBQ Formule O6BOURGONDI SCH6 aa
Kan ook als Walking-BBQ formule

0 Car a U mardagpélsaléde ,
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum, RijsiRamé#Hanout,
Zomerse koolsalade met appeltjes en rozijnen, Oosterse mihoenpélzale

Aardappel in de schil met Beurre de Paris, brood, boter

Gambabés " | a Plancha (2
Bamboospiesjes met Sartobsvruchten met gerookt spek & rozemarijn
Zeebaarsea p a p i métwitterwgnd en dille
Spiesjes met slibtong & basilicum

Tussenribstuk met Choronsaus en trostomaatjes
Eendenfilet confit met citroengras en gember
Lamsbout met look en champignons (a la minute versneden)

Mayonaise, cocktadéin tartaarsaus,
Dressingp Acet o Bal sami coo
Provencaalse saus

U7

(‘_ N Lage Polder Tel. 015/32.14.78 lage.polder@skynet.benww.lagepolder.be
K _/) Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 ben@saillart.com www.saillart.com

n wi

pomgwgél dédAmour met i ]

Banaan met chocolade, nougat en rhum
Gegrilde ananas met Rooibosthee er ij
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BBQ-DE-LUXE aan G 37.500 pp. exc|

Caralbischeaardappelsalade
Pastasaladkalienne
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum
Grote wortelsalade met sjalotdressing en sherrytomaatjes
Zomerse koolsalade met appeltjes en rozijnen
Oosterse mihoensalatlemp ®r i a |

Sausjes, brood en boter

Spiesje met gegrilde gatobsvruchten in een spekjasje & tym met een
Curry & cocossausje
Spiezen met citroengras en reuzegarnalen
Brochetta de rape con bacon (zeeduivel en bacon)

Spiezen met chorizzo en merguez
Spiezen met pittig gekruid lamsvlees met een kyaigeartdressing
Tussenribstuk met béarnaise, trostomaatjes met zeezout

Geroosterde aardappelwedges met salie en rozexhagjdappel in de schil
Geroosterde groene asperges
Gegrilde mediteraanse groenten met kruidenolie

x

WALKI NG BBQ BUFFET aan G 35.50 pp. q
WALKI NG BBQ DI NER (rondgedragen) aan 0
Elk gerechtje wordt met zjjn garnituren op een aangepast bordje geserveerd aan het buffet of rondgedragen

Gegrilde Sinfacobsvruchten met Rozemarijn in een spekjasje meteerblancsausjeop een zomers slaatje
Spiezen van citroengras met reuzegarnalen vergezeld van een Oosterse Mihoensalade
Papillote van Zeebaars en Venkel met truffelaardappeltjes

Spiezen met pittig gekruid lamsvlees, ratatouille, kyogleurtdressing en TabouleasE/-Ha no u t 0
Entrec6te met Choronsau8ardappeltie meéBeurre de Paris Gegrilde sherrytomaatjes

Voor de vegetariérs voorzien we brochetjes met tzay
Sausjes, broo8e v r r e d@rmrebotétar /i s 0

Babykreeftje 1/2 met tuinkruiden (seizoen mi t s

ANDERE MOGELIJKE SALADES (AF TE SPREKEN):

Farfallesalade met pesto, pijnboompitten en pomodoroGeuamette & looksalade met tym,
Wortelsalade met een sjalotdresdtiige komkommersalade met radgemkommersalade met yoghurt & dilledressing
Knolseldersalade met appekjexijnen en currySpaanse tonijnsalade (TrampoA@fdappelsla van de chef

Grote wortelsalade met champignastserrytomaatjes, verse kervel en pastisdressing

Tomaten & mozarellasalade met basilicuPennesalade met Pomodoro Seco en Parmigiano, Tabouleh Royal,...
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DESSERTEN DE LAGE POLDER

DESSERTENBUFFET aan
(Hoe meer gasten hoe groter het assortiment!!!)

Chocoladefontein met zijn garnituren
&
Paletje van bavarois met exotisch fruit
Tiramisu
Chocolade mousse
Verse fruitsla
Assortiment van fijne patisserie
Rijstpap met bruine suiker
Mini-glaasjes en patisserie

Mogelijke supplementen:
Crépe Suzette, Combi met (ijs)taart,...

THEMATAARTEN -PRONKTAARTEN
HUWELIJKSTAARTEN -0 5. 50 pp.
IJSTAARTENG 6. 50 pp. e

Een onderdeel waarlmjeativiteit entechnische ken-
nis samensmelten in verbluffende resultaten.

Aarzel niet om uw specifieke wensen, of ..... bizarre ideaq
ons te bespreken. Wij maken er telkenargeke creatie
van!

Zowel in patisserie als bij ijsbereidingen bestaan er ongirf :
mogelijkheden om een huwelijkstaart, bedrijfsfeest, vefj{"
dagstaart,etceen speciale toetse geven

Smaakcombinaties voor ijstaarten

Klassiek: VanillechocoladeMokka-Aardbei (max. 3)
Trufona: Krokante feuilletinebodem, vanilé@ pralinéroomijs, meringue en karamelcrémeux.
Split: Krokante bodem, chocoladeroomijs, bananensorbet en krokante toets van gebrande pecannoten.
Exotic: Biscuitvanillebodem, vanilleroomijs en exotische sorbet.
Miami: Biscuitvanillebodem, roomijs met witte chocolade en exotische vruchtensorbep@ssiegmanasimoen).
Pablo: Biscuitvanillebodem, vanilen aardbeiroomijs met een aardbeiencoulis.
Flambé: Biscuitvanillebodem, vanilleroomijs en frambozensorbet, omgeven door goudgebrande meringue.
Tea-time: Karamelroomijs in combinatie met Earl Greyrbeamijs, opgefrist met citroensorbet.
Mikado: Krokante bodem met vanilen chocoladeroomijs.
Kupe: Biscuitvanillebodem, vanillen cuberdonroomijs.

Trio van dessertjes $Belgié»
a 5.50 pp.

Andere mogelijkheden

Bittersweet chocoladegebak m|
oranjebloesem & earl grey met in

Dessertborden (Caroussel
Chocoladefontein

mond exploderende chocoladeho i =% Assortiment minglaasjes
letjes Assortiment miripatisserie
& ljskarretje
-Mini-javanais met cocos en Crépe Suzette
pistache Brusselse Wafels
& Milkshakes

-Glaasje smet kirsch, kersen ¢

Belgische chocomousse Graag maken wij offerte!!
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LATE-NIGHTSNACKS SAILLART

Altijd in combinatie met onze andere formules (na een bbgliner-buffet-é )

bedoel d

ZONDER EXTRA BEDIENING

Indien mogelijk door ons opgesteld in buffetformule.

Gevulde kofferbroden
Met klassiek beleg 1.350 stu
Met luxe beleg 1.7540 stu
Tapads
Zie formules tapads
Pitta (klant stelt zelf samen) 5.00 ad pp

Pittabroodjes, sla, gesneden tomaatjes en vulling op basis van rundsvlees of kalkoen (of be
uiteraard met de nodige sausen en materialen.

Fajitads (klant stelt zelf samen) 9. 50 d pp
2 basisbereidingen (kip en runds) die je zelf verder aanvult naar eigen wens in de fajita mqg
maugs, bonen, geraspte kaas, guacamol e, pi

Hot-Dogs (kiant stelt zelf samen) 3.50 ad pp

Zachte broodjes (2pp.) met Weense knackworsten en met mosterd & ketchup. Standaard z
zuurkool maar indien gewenst graag meegeleverd. Uiteraard aishde endige shaving
door ons opgezet.

Soepbuffet 4. 00 4 pp
2 of drie verse soepjes (in overleg en ngl. het seizoen) met brood. Uiteraard met de nodige
soepkommen emizies

Sushibuffet 1.65 4 st

(minimaal 150 stuks)

Lekkere verse sushirollen met gemarineerde gember, verse wasabi en Sojasaus.

Cake buffet 1.95 a4 ppl
Uitbreiding van het opgezette koffiebuffd

Kaas buffet 6. 25 d pp}|
Kaasbuffetje met verschillende soorten kaas (80g pp.) en gevarieerd broodassorttimenet +

MET BEDIENING :

Frietjes: 4. 25 4 pp

Puntzakjes met frietjes met mayo en/of ketchup. Wij brengen uiteraard ook de friteuse(s) n

Hamburgers (klant stelt zelf samen) 4. 75 4 pp
Hamburgers , sla en tomaat met pistoleetjes + ketchup & curryketchup, mayonaise. Indien
gewenst doen we er graag gebruinde agimggrabi¢ shaving.

Verse pizzadbs (vanaf 100 personen) 8. 25 4

Ter pl aat se b eaventiedet vepschitlende @anituren.’Versedeninp i z z 3

punten en samengesteld a la minute naar wens van de klant
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